meeeesesssssssmmm  Handlungsempfehlungen s

2.2.5 EdelsiiRe Weine

Rebanlage und Kulturfithrung ent- P Mostbehandlung/Garung p Jungwein
sprechen den jeweiligen Premiumquali- .
taten der Rebsorten, in herausragen- Klarung: Behandlungen:
den Jahren evtl. auch den gehobenen — Sedimentation mit Kithlung — nach Garunterbrechung steril
Qualititen. (mogl. max. 8 °C) einlagern
Géarung: — Filter (z. B. Crossflow-Filter) mit
p Ernte — spezielle Hefen auswahlen Wein vorlaufen lassen und wieder
E— — max. 20 °C entleeren
— vollreife Trauben, evtl. auch ein- — max. Nahrstoffversorgung — moglichst mind. 30 mg/I1 freie SO,
getrocknet, mit Edelfdule oder — Gaérbehalter weitgehend fiillen, (gesamte SO, beachten)
gefroren — je nach Prédikat wenig Luftvolumen — Schonung nach Analyse
— selektive Handlese mit Sortierung — Garung bei gewiinschtem Rest- — Weinsteinstabilisierung
und Kontrolle zucker/Alkohol unterbrechen Lagerung:
— ggf. aktive Kiihlung des Lesegutes — soll mit Traubenmost gesiil3t wer- — konstante Temperaturen
bis zur raschen Verarbeitung den, ausreichend Traubenmost mit — max. 12°C
— Temperatur des Lesegutes moglichst gleicher Lage und mind. gleicher — bei restsiillen Weinen im Kiihlraum
unter 15 °C Qualitatsstufe einlagern — bis zur Fiillung spundvoll halten
— Sonderfall Eiswein: auch maschi- Sdauremanagement: — Barrique-vergorene Weillweine
nelle Ernte, unverziiglich pressen — Séaure erhalten mind. 4 Monate im Barrique reifen
lassen

p Traubenannahme/

Pressung p Fiillung/Lagerung
Traubenannahme: Fiillvorbereitung:
— max. 3 h nach Handlese — Stabilitatspriifung

— abstimmen der Einzelpartien

— sensorische Optimierung

— evtl. Stillung

Fiillung:

— wenn moglich 50 mg/1 freie SO,

— FiltergroBe auf Menge abstimmen

— Priifung, ob Flaschensterilisator fiir
gewlinschte Flaschenform geeignet

Lagerung:

— 12 bis 14 °C, dunkel

— Trauben kiihl zwischenlagern

Traubentransport:

— moglichst ganze Trauben oder
Beeren

— moglichst ohne Pumpen

— Maischestandzeit nur bei gesundem
Lesegut

Pressung:

— moglichst Ganztraubenpressung

— Tankpresse

— schonende Pressung, wenig
scheitern

3 Qualitatskontrolle

Die Erfassung und Bewertung der Traubenqualitét erfolgt z. B. nach den Kriterien Jahrgang, Rebsorte, Lage, Standortquali-
tat, Erntemenge, Mostgewicht und besonderen Erzeugungszielen in Anbau, Ausbau oder Vermarktung. Betriebsindividuell
konnen zusétzlich erweiterte Qualitdtsparameter herangezogen werden. Insbesondere Traubengesundheit, Ausreifung und
qualitatsbestimmende Inhaltsstoffe lassen sich mit Hilfe neuerer Verfahren rasch und objektiv ermitteln.

Die monetire Bewertung der geernteten Trauben muss dabei auf den tatsdchlichen Markterfolg eines Segments sowie die
Qualitat ausgerichtet sein. Eine Nivellierung der Bewertung {iber mehrere Produktionslinien und Qualitdten hinweg behin-
dert die flexible Anpassung der Erzeugung an die Markterfordernisse und fiihrt zu Stagnation und mangelnder Honorierung
des Qualitétsstrebens.

Fiir den Qualitdtsmanagementprozess entscheidend sind schlief3lich die erfolgreiche Vermarktung und die Kundenresonanz
und die daraus abgeleitete Weiterentwicklung der Produkte.

3.1 Qualitdtskontrolle im Weinberg — Weinbergsbonitur

Die Weinbergsbonitur ist als unverzichtbarer Bestandteil fiir die Ermittlung der Wirksamkeit der durchgefiihrten Bewirt-
schaftungsmalinahmen im Hinblick auf die festgelegten Erzeugungsziele zu verstehen. Eine Inaugenscheinnahme des Zu-
standes der Rebanlage zur beginnenden Reifephase erméglicht die Beurteilung der durchgefiihrten Bewirtschaftungsmaf3-
nahmen und l&dsst noch geniigend Zeitraum fiir die Nachregulierung bei einzelnen Arbeitsschritten in Abhéngigkeit von z. B.
der Jahrgangssituation. Im Sinne von Kontrolle der fiir die jeweiligen Marktsegmente im Qualititsmanagement festgelegten
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und ggf. von den Erzeugungsbetrieben gesondert geregelten Produktionsschritte kann die Weinbergsbonitur auch zur Uber-
priifung der Einzelflachenbewirtschaftung dienen. Hierzu ist die Weinbergsbonitur dann bezogen auf die Einzelrebflachen
iiber die Gesamtheit aller beteiligten Rebflachen durchzufiihren, ggf. werden die zu tiberpriifenden Parzellen durch Zufalls-
auswabhl stichprobenartig bewertet. Die Ergebnisse der Weinbergsbonitur sollten dann als Dokumentation auf entsprechen-
den Protokollbogen (vgl. 3.3) festgehalten werden.

Nachfolgend werden Kriterien dargelegt, die in einer Weinbergsbonitur beriicksichtigt und in die monetédre Traubenbewer-
tung aufgenommen werden konnen:

Weinbergsbonitur und Auszahlungspreise

Kriterien, die im Rahmen einer Weinbergsbonitur bewer- Moglichkeiten der Anpassung der monetaren Traubenbe-

tet werden kénnen wertung
— Bodenbewirtschaftung, Humusversorgung Die Anpassung der monetdren Traubenbewertung auf der
— Stockausfall Basis der Weinbergsbonitur kann z. B. erfolgen durch héhere
— Wiichsigkeit, Vitalitat Bewertung fiir Kulturmafnahmen wie Traubenzonenentblét-
— Gesundheitszustand der Laubwand terung oder Ertragsregulierung, au3erdem durch hohere Be-
— Anschnitt, Ausbrechmanahmen (Doppeltriebe) wertung fiir Gesundheitsgrad des Leseguts, fiir hohe physio-
— Qualitit der Laubarbeiten logische Reife, fiir Lesetechnik oder selektive Lese; grund-
— Entblétterung der Traubenzone satzlich kann z. B. auch fiir Spitzenlagen oder Qualitatsklone
— Ertragsregulierung eine Hoherbewertung vorgenommen werden.
— tatsdchlicher Ertrag
— Gesundheitszustand der Trauben Im Gegenzug konnen Bewertungsabschlage z. B. fiir hohen
— Botrytis Stockausfall, degenerierte Bestéinde, mangelnde Bodenpflege
— Essigstich und Kulturfithrung, ungeeigneten Lesezeitpunkt, Ubermen-
— Sekundaérpilze (Penicillium, Alternaria usw.) gen, mangelnde Reife oder mangelnden Gesundheitszustand
— Oidium der Trauben vorgenommen werden.
— Sauerwurm

— Reifeentwicklung (optische und sensorische Bewertung
der Trauben)

— Bewertung der physiologischen Reife (Traubenfdrbung)
— Aromabewertung durch Verprobung der Trauben

Insgesamt bleibt es den Betrieben iiberlassen, in welcher Form und nach welchen Kriterien Weinbergsbonituren durchge-
fiihrt werden und welche Personen die Aufgaben wahrnehmen. Federfiihrend sollte in jedem Betrieb oder {iberbetrieblich
fiir mehrere Betriebe eine verantwortliche Person, wie z. B. ein Qualitdtsmanager, benannt werden. In Abhéngigkeit von der
Gesamtrebfldche konnen zusétzliche Qualitdtsbeauftragte ernannt werden. Die Weiterbildung des benannten Personenkrei-
ses muss ein Anliegen der Betriebe darstellen.

3.2 Qualitatskontrolle in der Kellerwirtschaft

Die Qualitdtskontrollen von Most, Jungwein und Wein im Keller sollten insbesondere umfassen: Dokumentation des Reife-
zustandes und der Verarbeitungszeitpunkte; Analyse von Mostgewicht, Sdure, pH-Wert; Dokumentation der Garkurve mit
Mostgewichtsabnahme und Temperaturverlauf; sensorische und im Einzelfall mikroskopische Kontrolle von Most, gdrendem
Most und Jungwein sowie die kontinuierliche Kontrolle der freien SO,. Diese Kontrollen sollten systematisch durchgefiihrt
werden und als Entscheidungsgrundlage fiir die weitere Verarbeitung dienen. Ergdnzt werden sie durch Jungweinproben
und andere sensorische Priifungen unter Einbindung von externen Fachleuten, Kollegen, Weinlabors und den Qualitatsbe-
auftragten und/oder im Betriebsvergleich. Hinzu kommen die Qualitdtsweinpriifung sowie die Teilnahme an Wettbewerben
und Préamierungen.

3.3 Dokumentation der Weinbergsbonitur

Die Boniturblétter 1—-3 sind als Vorlagen fiir die Dokumentation der Weinbergsbonituren im Rahmen der Qualitdtskontrolle
beigefiigt.

Diese Blétter sind eine Empfehlung, sie konnen den betrieblichen Gegebenheiten der umsetzenden Betriebe spezifisch ange-

passt werden. Die Bewertung und Gewichtung der einzelnen Qualititsfaktoren sowie die Anpassung der monetédren Bewer-
tung der Trauben obliegt ebenfalls der einzelbetrieblichen Entscheidung.
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4 K_ontai,(tadressen
Anschfift .

Staatliches Weinbauinstitut
Merzhauser Straflde 119
79100 Freiburg

Regierungsprasidium Freiburg
Sachgebiet Weinbau
Bertoldstralde 42

79098 Freiburg

Regierungsprasidium Karlsruhe
Sachgebiet Weinbau
Schlossplatz 4-6

76131 Karlsruhe

R'égierungsprésidium Stuttgart

_Sachgebiet Weinbau
" Ruppmannstrafe 21

70565 Stuttgart

Landratsamt Breisgau-Hochschwarzwald
Landwirtschaftsamt

Europaplatz 3

79206 Breisach

Landratsamt Emmendingen
Landwirtschaftsamt
Bahnhofstraf3e 2—4

79312 Emmendingen

Landratsamt Ortenaukreis
Landwirtschaftsamt
Prinz-Eugen-Strafe 2
77654 Offenburg

Landratsamt Rastatt
Landwirtschaftsamt
Am Schlossplatz 5
76437 Rastatt

Landratsamt Karlsruhe
Landwirtschaftsamt
Am Viehmarkt 1
76646 Bruchsal

Landratsamt Main-Tauber-Kreis
Landwirtschaftsamt

Australle 6

97980 Bad Mergentheim

Badischer Weinbauverband e.V.
Merzhauser Stralde 115
79100 Freiburg

Telefon, Fax
E-Mail, Internet

0761/401 65-0
0761/401 65-70
poststelle@wbi.bwl.de
www.wbi-freiburg.de

0761/208-0
0761/208-1236
poststelle@rpf.bwl.de
www.rp-freiburg.de

0721/926-2756.. ..
0721/926-2753

poststelle@rpk.bwl.de
www.rp-karlsruhe.de

0711/904-0
0711/904-13091
poststelle@rps.bwl.de
www.rp-stuttgart.de

0761/2187-5851
0761/2187-5899
landwirtschaft@lkbh.de

www.breisgau-hochschwarzwald.landwirtschaft-bw.de

07641/451-910 L .
07641/451-9144 .
landwirtschaftsamt@landkreis-emmendingen.de
www.emmendingen.landwirtschaft-bw.de

o

= -

0781/92 39-0
0781/92 39-200
landwirtschaftsamt@ortenaukreis.de
www.ortenaukreis.landwirtschaft-bw.de

07222/381-0

07222/4599
amt45@landkreis-rastatt.de
www.rastatt.landwirtschaft-bw.de

07251/74-1700

07251/74-1705
landwirtschaftsamt@landratsamt-karlsruhe.de
www.karlsruhe.landwirtschaft-bw.de

07931/4827-6307

07931/4827-6300
landwirtschaftsamt@main-tauber-kreis.de
www.main-tauber-kreis.landwirtschaft-bw.de

0761/45910-0
0761/ 408026
info@badischer-weinbauverband.de
www.badischer-weinbauverband.de
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